Eine Rezeptidee aus unserem Hause,
Girtnerei Kiemle in Bietigheim-Bissingen




—— @
X

Jomaten -Feta-Pasta

Zutaten fiir 4 Personen:

e 500 g Nudeln, z.B. Spaghetti e 1 Peperoni/Jalapefio

e 400 g Feta ¢ 2 Knoblauchzehen

e ca. 750 g Cocktailtomaten e 2 EL Thymianbl&ttchen
e 4.5 EL Olivenél e Salz, Pfeffer

Auflaufform mit ca. 2 EL Olivend! bestreichen. Feta mittig in die Form
legen und Cocktailtomaten auBen herum drapieren (ganz, halbiert
oder sogar noch an der Rispe). Peperoni/Jalapenio und Knoblauchze-
hen sehr fein hacken und mit Thymianbléttchen auf Feta und Tomaten
verteilen. Restliches Ol dariiber traufeln und alles mit Pfeffer und Salz
abschmecken. Fiir ca. 20 Minuten bei 220°C Ober-/Unterhitze im Ofen
backen, die letzten 5 Minuten, wenn maoglich, mit zugeschaltetem Grill.
Wahrend des Backens Nudeln kochen und am Ende alles in der
Auflaufform vermengen.

Arbeitszeit: 15 min. Gesamtzeit: 35 min. Schwierigkeit: mittel
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wiinscht Ihre Gértnerei Kiemle. %
Weitere Rezepte finden Sie Q. Ihr Prifsystem
fiir Lebensmittel.

unter www.gaertnerei-kiemle.de
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