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www.gaertnerei-kiemle.de

Eine Rezeptidee vom Restaurant
~Koppes Tafelhaus" in Bietigheim-Bissingen
www.koppes-tafelhaus.de



Tamatenschnileel

Zutaten fiir 4 Personen:

e 3 Cuore-/Ochsenherz- e QOlivendl/Butterschmalz
oder Fleischtomaten e ctwas Schnittlauch,

e 4 Eier (GroBe M) ein Zweig Petersilie,

e 70 g Hartkése, gerieben Rosmarin und Thymian

e 75 g Mehl e Salz, Pfeffer aus der Miihle

Tomaten in ca. 1 cm dicke Scheiben (Schnitzel) quer schneiden. Eier
aufschlagen und mit Hartkdse und 15g Mehl verriithren. Gehackte und
geschnittene Krauter unterrithren. Tomatenscheiben mit etwas Salz
und Pfeffer wiirzen und mit Mehl bestduben. Im Kése-Ei-Gemisch
wenden und in heiBem Olivend! ausbacken.

Dies ist ein tolles vegetarisches Gericht, das sich auch als Beilage zu
Fleisch eignet.

Arbeitszeit: 25 min. Schwierigkeitsgrad: leicht
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wiinscht Ihre Gartnerei Kiemle. %
Weitere Rezepte finden Sie QS Ihr Prilfsystem
unter www.gaertnerei-kiemle.de flrtebensmitel

Gartnerei Kiemle ® Im Erlengrund 2 e 74321 Bietigheim-Bissingen




